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Таким образом, в ходе данной работы было идентифицировано и опи-
сано два новых аллеля гена Vrn-B3, в настоящий момент ведутся работы по 
оценке их фенотипического эффекта. 
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Крахмал является полисахаридом зерновки риса состоящая из боль-

шого количества остатков глюкозы, звенья которого соединенные глико-
зидными связями. Крахмал в рисе представлен в виде смеси двух фракции 
полисахаридов – амилозы и амилопектина. Биохимический анализ содержа-
ния амилозы F6–F7 гибридов с окрашенным перикарпом показал, что содер-
жание амилозы у исследуемых образцов риса колеблется от 0 % до 24,5 %.  
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Starch is a polysaccharide of rice grains consisting of a large number of 
glucose residues, the units of which are connected by glycosidic bonds. Starch in 
rice is presented as a mixture of two fractions of polysaccharides - amylose and 
amylopectin. Biochemical analysis of the content of amylose F6–F7 hybrids with 
colored pericarp showed that the content of amylose in the studied rice samples 
ranges from 0 to 24.5 %. 

Key words: rice with colored pericarp, amylose, waxy, glutinous, hybrids. 
 
По биохимическому составу рис бывает обычным и глютинозным. 

Обычные сорта риса богаты и амилозой (от 8 до 37 %), и амилопектином, а 
у глютинозного риса влажное зерно – клейкое и отличается низким 
содержанием амилозы (> 2 %) [1]. 

По показателю содержания амилозы в зерновке риса различают сорта: 
высокоамилозные – 25–32 %, среднеамилозные – 20–25 %, низкоамилозные 
– 12–20 %, восковые – 1–2 % и глютинозные – 0 % [2]. 

Растение, которое содержит около 20 % амилозы, несет доминантный 
ген Wx (waxy – восковидный) на 6-й хромосоме, кодирующий фермент син-
теза амилозы [3]. 

Известно, что содержание амилозы варьирует до 6 % для определен-
ного сорта в зависимости от экологических условий [4]. Было обнаружено, 
что в зависимости от климатических условий произрастания риса содержа-
ние амилозы в сортах меняется [5]. Так, прохладные погодные условия в пе-
риод формирования зерна способствуют повышению содержания амилозы 
и, наоборот, при повышении температуры в этот период происходит сниже-
ние содержания амилозы [6]. 

Для скрининга по содержанию амилозы были использованы 26 
образцов риса, из которых: 18 гибриды поздних поколений и 8 родительские 
формы (таблица).  

 
Таблица – Классификация образцов риса с окрашенным перикарпом по 
содержанию амилозы 

Генотипы 
Содержа-

ние 
амилозы, %

Классификация 

1 2 3 

F6 Yir 5815/ Баканасский var.sundensis Koern 23,7 среднеамилозные 
F6 Yir 5815/ Баканасский var.pyrоcarpa Alef 22,1 среднеамилозные 
F6 Yir 5815/Пак-Ли var.sundensis Koern 15,8 низкоамилозные 
F6 Yir 5815/Пак-Ли var.subpyrocarpa Gust 13,9 низкоамилозные 
F6 Yir 5815/ Пак Ли var.pyrоcarpa Alef 16 низкоамилозные 
F6 Черный рис/Янтарь антоциановой окраской 10,2 низкоамилозные 
F6 Черный рис/Янтарь var.pseudovialonica Vasc 0,9 глютинозные 
F6 Черный рис/Янтарь var.nigrispina Port 19,6 низкоамилозные 
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1 2 3 

F6 Черный рис/Янтарь var.Desvauxii Koern 19,9 низкоамилозные 
F6 Черный рис/Маржан 22,5 среднеамилозные 
F7 Мавр/Курчанка var.pyrоcarpa Alef 13,3 низкоамилозные 
F7 Мавр/Баканасский var.Desvauxii Koern 18,8 низкоамилозные 
F7 Черный рис/Баканасский var.para-Gastrol Port 1,1 глютинозные 
F7 Черный рис/Баканасский var.pseudovialonica Vasc 0,0 глютинозные 
F7 Черный рис/Баканасский var.Desvauxii Koern 0,1 глютинозные 
F7 Черный рис/Баканасский var.Eediana Koern 0,2 глютинозные 
ДГ F2 Yir 5815/Маржан var.pyrоcarpa Alef 20,5 среднеамилозные 
ДГ F2 Черный рис/Баканасский 0,4 глютинозные 
Yir 5815 14,6 низкоамилозные 
Баканасский 24,5 среднеамилозные 
Черный рис 1,4 глютинозные 
Пак Ли 11,1 низкоамилозные 
Янтарь 15,4 низкоамилозные 
Маржан 24,1 среднеамилозные 
Мавр 15,6 низкоамилозные 
Курчанка 18,6 низкоамилозные 

 
По результату анализа выявлено что среди изученных образцов 

отсутствует высокоамилозные сорта и содержание амилозы колебалась от 0 
до 24,5 %. 

Гибриды F6 Черный рис/Янтарь var. pseudovialonica Vasc, F7 Черный 
рис/Баканасский var. pseudovialonica Vasc, F7 Черный рис/Баканасский var. 
Desvauxii Koern, F7 Черный рис/Баканасский var. Eediana Koern и дигаплоид 
ДГ F2 Черный рис/Баканасский относятся к глютинозным, у которых 
содержание амилозы колеблется от 0 до 0,9 %.  

К восковидной группе относится гибрид F7 Черный рис/Баканасский 
var.para-Gastrol Port и сорт Черный рис 1,1 и 1,4 % соответственно.  

Гибриды F6 Yir 5815/Пак-Ли var. sundensis Koern, F6 Yir 5815/Пак-Ли 
var. subpyrocarpa Gust, F6 Yir 5815/Пак Ли var. pyrоcarpa Alef, F6 Черный 
рис/Янтарь ант. окр., F6 Черный рис/Янтарь var.nigrispina Port, F6 Черный 
рис/ Янтарь var. Desvauxii Koern, F7 Мавр/Курчанка var.pyrоcarpa Alef, F7 
Мавр/Баканасский var. Desvauxii Koern и сорта Yir 5815, Пак Ли, Янтарь, 
Мавр, Курчанка относятся к низкоамилозным группам и содержание 
амилозы варьирует от 10,2 до 19,9 %.  

К среднеамилозным группам относятся гибриды F6 Yir 5815/ 
Баканасский var. sundensis Koern, F6 Yir 5815/Баканасский var. pyrоcarpa 
Alef, F6 Черный рис/Маржан, у которых содержание амилозы колеблется от 
22,1 до 23,7 % и дигаплоид ДГ F2 Yir 5815/Маржан var. pyrоcarpa Alef и сорта 
Баканасский и Маржан 20,5 %, 24,5 % и 24,1 % соответственно.  
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В результате комплексной оценки по биохимическим параметрам об-
разцы риса были классифицированы на 4 группы: 5 глютинозных (содержа-
ние амилозы от 0 % до 0,9 %); 2 восковидных (1,1–1,4 %); 13 низкоамилоз-
ных (10,2–19,9 %); 6 среднеамилозных (20,5–24,5 %) образцов и выделены 
для дальнейшего отбора.  
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В 2019 году на фитопатологическом участке СибНИИРС – филиала 
ИЦиГ СО РАН была проведена оценка сортов яровой пшеницы с различной 


